PLANETA
en CONSERVA

El blog de gastronomia y viajes de Alberto Granados

BODEGAS VIAJES SOBRE MI ALBERTO G

ADOS

Gastrofestival 2016. Cena con las estrellas en “El Club i Suscribete a nuestro newsletter !

Allard” con la “Trufa” como protagonista. ..

Email

do en 14 enero, 2016 por Alberto Granados en GASTRONOMIA // 0 Comentarios ii Suscribete y no te pierdas nada !!

;Quienes que te conozcan
a tiavés de nuestna web?

publicitate con nosotros y consigue
que tu negocio sea conocido por
miles de usuarios del blog Planeta en
Conserva y por las Redes Sociales de
su director Alberto Granados, uno
de los periodistas mas conocidos del
sector gastronémico y todo aun
precio realmente apetecible.

iEscuibenos!

planetaenconserva@gmail.com

PATROCINADORES

Del 23 de enero al 7 de febrero se estd celebrando en Madrid la séptima edicién del Gastrofestival 2016,
una cita anual que rinde homenaje a la gastronomia, no sélo desde un punto de vista culinario sino
también desde ambitos como el arte, el cine, |a literatura o la moda.

Durante el festival se va a celebrar un evento gastronémico que sin duda levantara el interés de todos
| e ol o ot b o el o e e d domoma ke Al b
premiada chef Maria Marte (2 estrellas Michelin) junto al célebre cocinero italiano Giuseppe Iannotti
(una estrella Michelin por su espacio Kresios). Los dos chefs han disefiado un exclusivo mend

degustacion a cuatro manos y que, en esta ocasion, girard en torno a la Trufa Blanca.

Nos vemos en

facebook

Tres estrellas Michelin unidas para que los buscadores de experiencias gastronémicas de élite disfruten
de una velada tnica en uno de los restaurantes mas aclamados de Europa: El Club Allard.

Un encuentro exclusivo que gracias a Priceless Madrid, 20 Titulares de Tarjeta MasterCard podran

realizar su reserva antes que nadie y asi participar el préximo martes 26 de enero en esta particular
fusién de sabores del mundo.

LAS 10 NOTICIAS MAS RECIENTES



Esta es la primera de las tres cenas en la que Priceless Madrid colabora para esta edicion de 2 e
~ 3 Vanessa San José de “El Buey de Pardifias” nos prepara
Gastrofestival 2016. Continlia atento al resto de propuestas en PRICELESS

una tosta con pan de “Madre Hizo Pan”... 15 enero,
El mend PR
2016
- Rastrfestival 2000 CanasnJessstrslles en ElL Club
2016

- Tagliolino de calabacin, vinagre de

frambuesa, menta y perlage de Un paseo gastronémico por Népoles de la mano del
escritor Eric Frattini... 12 enero, 2016
tartufo.

Comienza el espectéculo “Alinea” de Chicago en
Madrid... 11 enero, 2016

Otro nueva taberna de la “factoria” Arzabal en el Museo

- Panino al vapor con crema de trufa.

- Cupcake de trufa y codorniz. Reina Sofia... 9 enero, 2016

De “Palacios” por Viena (Austria)... 6 enero, 2016

~Cerveza negra y tostada trufada. Hoy toca... “Roscén de Reyes” 1 enero, 2016
Visita a “Abastos 2.0” en Santiago, un disfrute

Entrantes

gastrondmico... 28 diciembre, 2015

En busca de la original “Tarta Sacher” en Viena... 21

diciembre, 2015

Algunas clases de pan que elaboran en Madre Hizo

- Katsuobushi de ternera con tagliolini

de patatas a la trufa.
- Rissotto de boletus al tartufo blanco. Pan... 20 diciembre, 2015

Principales

COMENTARIOS RECIENTES

ares y montafia: medragal 7 2
o g Daniel Sdnchez en Hoy toca... “Roscon de Reyes”

hamachi, alcachofas de Jerusalén y Alberto Granados en Hoy toca... “Roscon de Reyes”
ESTEBAN CAPDEVILA en Hoy toca... “Roscén de Reyes”
Miguel Angel en Como conseguir una estrella
Michelin...

Clara P. Villalén en EL chef Toni Canales al frente de las

trufa.

- Pichdn de bress con emulsion de
niscalo y trufa.

cocinas de “El Gallinero” en Collado Villalba...
Postres
- Tartufo blanco.

- Flor de hibiscus.

Haz tu reserva PINCHANDO AQUI y te estardn esperando entre las 21:30 y las 22:00 en |a entrada del

restaurante -Calle Ferraz, n® 2- para comenzar la experiencia.
Informacién importante:
- El nimero de plazas que reserves coincidira con el nimero de comensales en la mesa.

- El nimero méximo de comensales por mesa es de 6 personas.

Sobre Gastrofestival 2016...

Iniciativa de Madrid Fusién y del Ayuntamiento de Madrid, esta 7* edicion -del 23 de enero al 7 de
febrero- rinde homenaje a la gastronomia, desde un punto de vista culinario y otros ambitos como el
arte, el cine, |a literatura o la moda. Durante mas de dos semanas, 400 establecimientos de |a capital
(restaurantes, coctelerias, tiendas gourmet, de ropa y complementos, instituciones culturales o galerias
de arte) participaran en el evento, pensado para disfrutar con los cincos sentidos de los principales

atractivos turisticos de Madrid.



